Tripes
pCie

Formule 1 ~ Commande

24H a lI'avance

19.00 € ttc ™™™

Entrée

1- Assiette de crudités
2- Assortiment de charcuterie artisanale
3- Billes de melon basilic et copeaux de jambon

Plat

1- Salade Végétarienne du moment

2- Salade de Poulet pané, sauce tartare

3- Marbré océan en salade, sauce avocat
4- Veau effiloché aux poivrons (plat chaud)

Dessert

1- Abricot poellé, chiboust
2- Salade de fruits frais et menthe
3- Mousse Chocolat tradition “Valrhona”

SUPPLEMENT

Eau minérale (bt 33CL) .....ccciimciiiiiiccincnaes 1,60€

LIVRAISON & DRIVE
Mode d'Emploi

@tripescie

f Tripes et Cie

Composez vos Formules
PLATEAUX-REPAS

Du 25 juillet au 8 aolt 2024
" Bocaux consignés "

Formule 2  commande

24H a I'avance

28.00 € ttc  minimum

Entrée

1- Magret mariné et mousseline de betteraves
2- Salade de Ris de veau aux petits légumes
3- Carpaccio de Bar aux agrumes

Plat

1- Poisson "retour du marché", Ilégumes confits
2- Assiette Végétarienne
3- Confit de canard "Didier Cotte"

Dessert
1- Tartelette aux fruits rouges
2- Assortiment de Mignardises
3- Moelleux chocolat

SUPPLEMENT
Eau minérale (bt 33CL) ......ccccevimeiiiiciiieeniieen, 1,60€

Livraison gratuite des 50 euros, du Lundi midi au
Vendredi midi

Commande par mail minimum 24h a l'avance
(Prise de commande avant midi)

Drive du lundi au Samedi midi

13 Impasse St Exupéry, 87000 Limoges
Tel: 07.89.42.92.59

Mail: tripes-et-cie@orange.fr

Toute la fabrication est confectionnée dans notre laboratoire au 13 Impasse St Exupéry/ Limoges
Nos produits peuvent contenir des allergenes, merci de bien vouloir nous prévenir en cas d'allergies
Toutes nos viandes sont d'origine Francaise

Livraison gratuite sur Limoges Centre Ville ( Minimum 50,00€ ttc )

Condition de vente: Paiement a la livraison (Cheques/Especes/Carte bleu)




