Tripes

Composez vos Formules

PLATEAUX-REPAS

]
‘ le Du 18 novembre au 2 décembre 2020
Formule 2
FOrmUIe 1 Commande Commande
24H a 24H a

1650€ |'avance

Entrée
1- Assiette de crudités
2- Marbré de poisson,creme aioli
3- Céleri rémoulade, magret au piment d'espelette
4- Assortiment de charcuterie artisanale

Plat Chaud

1- Assiette végétarienne

2- Parmentier de Canard

3- Poulet Basquaise, Riz

4- Boudin aux Chataignes, purée maison
5- Dos de Saumon, creme verte

Dessert

1- Muffin au chocolat

2- Flognarde aux pommes
3- Eclair praliné

4- Creme a lI'orange

LIVRAISON & DRIVE
Mode d'Emploi

@tripescie

f Tripes et Cie

25 OO€ I'avance

Entrée
1- Blanc de poireaux, copeaux de foie gras
2- Creme de potiron, éclats de chataigne
3- Caviar d'aubergine, oeuf poché, tapenade
4- Carpaccio de St Jacques a la vanille

Plat Chaud

1- Cuisses de cailles et oignhon confit

2- Cuisse de Canard aux agrumes

3- St Jacques Snacké aux girolles, risotto crémeux
4- Assiette Végétarienne

Dessert

1- Moelleux au chocolat
2- Paris Brest "tradition™
3- lle Flottante

4- Dome Citron-Figues

Livraison du Lundi au Dimanche midi

Commande 24h a l'avance
(Prise de commande avant midi)

Drive du lundi au Dimanche midi

13 Impasse St Exupéry, 87000 Limoges
Tel: 07.89.42.92.59
Mail: tripes-et-cie@orange.fr

Toute la fabrication est confectionnée dans notre laboratoire au 13 Impasse St Exupéry/ Limoges
Livraison gratuite sur la métropole de Limoges

Condition de vente: Paiement a la livraison (Cheques/Espéces/Carte bleu)

Minimum 40€




